Gebratene Halloumi-Wurfel
mit Paprika

Beschreibung: Gebratene Halloumi-Wirfel mit Paprika - deftig, salzig und schnell gemacht.
Zeit: Zubereitungszeit: 20 Min | Vorbereitungszeit: 10 Min | Portionen: 2
Bild:

Gebratene Halloumi-Wdarfel mit Paprika

Utensil Anmerkung
Pfanne Antihaftbeschichtet
Zutat Menge
Halloumi 200 g
Kleine rote Paprika 1 Stlck
Olivendl 1TL
Paprikapulver 1 Prise
Salz und Pfeffer Nach Geschmack
Frischer Oregano Optional

Zubereitung:

Halloumi in Wrfel schneiden, Paprika in Streifen.

Ol in einer Pfanne erhitzen, Kasewtrfel goldbraun anbraten.

Paprika zugeben und 5-7 Min. mitbraten, bis sie weich, aber noch bissfest ist.
Mit Gewlrzen abschmecken und nach Wunsch mit Oregano bestreuen.
Warm servieren - deftig, salzig, schnell gemacht.
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Tipps: Halloumi nicht zu lange braten, sonst wird er zah. Hervorragend als Hauptgericht, Beilage
oder schnelles Abendessen geeignet.

Quelle: Screenshot aus dem Kochbuch
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